


VINO BLANCO
D.O. Rías Baixas

VARIEDAD
Albariño

ANÁLISIS
Grado alcohólico:          12,80% vol.
Acidez total:                   4,9

CATA

MARIDAJE
Pescados, mariscos y carnes blancas

TEMPERATURA
º º9  - 12 

PRODUCCIÓN Y ELABORACIÓN

ALBARIÑO

AIRE  ATLÁNTICO

VISITAS A BODEGA CON CATA

2015

ORO
Guía de

Vinos,DestiladosyB
od

eg
as

de
Ga
lic

ia
2021

LAGAR DA CACHADA 
SELECCIÓN

Lagar da Cachada, Bodega y Viñedos, se encuentra en 

Cambados, corazón del Salnés.

Se trata de una bodega familiar de pequeña producción 

que repartimos entre nuestros vinos: Lagar da Cachada 

(Albariño 100%), Don Ricardo (Albariño 100%), A Nosa 

Victoria (Espumoso de Albariño  100%).

El tamaño de nuestra producción, nos permite cuidar y 

mimar todo el proceso de elaboración de nuestros vinos, 

tanto en bodega como en los viñedos. Seleccionando 

viñedos y uvas según nuestro criterio de calidad.

CAJAS DE 6 UND.

Recogida de uva manual en caja plástica de 18 kg. 
aprox. despalillado, prensado y  paso  a   depósito 
de acero, decantación y fermentación controlada 
por frío.



VINO BLANCO
D.O. Rías Baixas

VARIEDAD
Albariño

ANÁLISIS
Grado alcohólico:          12,5% vol.
Acidez total:                    4,9

CATA

MARIDAJE
Pescados, mariscos y carnes blancas.

TEMPERATURA
º º 9 - 12 

PRODUCCIÓN Y ELABORACIÓN

ORO
Guía de

Vinos,DestiladosyB
od

eg
as

de
Ga
lic

ia
2021

Recogida de uva manual en caja plástica de 18 kg. 
aprox. despalillado, prensado y  paso  a   depósito 
de acero, decantación y fermentación controlada 
por frío.

Nuestro espumoso A NOSA 
VICTORIA es elaborado por el 
m é t o d o  t r a d i c i o n a l  ó  
Champenoise. En el podemos 
e s c u c h a r  e l  m u r m u l l o  y  
efervescencia de las finas 
burbujas de carbónico natural 
elegantes, finas y persistentes.

En la fase olfativa destacan sus 
aromas primarios detectando la 
variedad (Albariño) y también los 
secundarios producidos en la  
segunda fermentación en botella, 
con notas de repostería y 
tostados.

En boca el gas resulta refrescante 
y limpio y su acidez le aporta 
frescura y nervio. Tiene un gran  
v o l u m e n  y  p e r s i s t e n c i a  
recordándonos a la variedad con 
la que fue elaborado. 

A NOSA VICTORIA
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VINO BLANCO JOVEN
D.O. Ribeiro

VARIEDADES
Treixadura, Albariño y Loureira

ANÁLISIS
Grado alcohólico:          12,6 % vol.
Acidez total:                    5,9 
Acidez volátil:                  0,28
Azúcar residual                0,6
                   
CATA

MARIDAJE
Pescados, mariscos y carnes blancas.

ELABORACIÓN

SERVICIO
ºSe recomienda una temperatura de servicio de 12 C.

CAJAS DE 6 UND.

Medalla de Oro
Guía Vinos, Destilados y Bodegas 2018
Eduardo Bravo
Blanco 2016

Distinción Gallaecia 2015
Eduardo Bravo
Blanco 2014

Mellor Viño Blanco Colleiteiros
Feira de Viño do Ribeiro 2018
Eduardo Bravo
Blanco 2017

Medalla de Bronce Vinisterrae 2015
Eduardo Bravo
Blanco 2014
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VARIEDAD DE UVA
100% Mencía
TIPO DE VINO
Tinto Joven
ZONA DE ELABORACIÓN
D.O. Ribeira Sacra
ELABORACIÓN
La vendimia se realiza manualmente en cajas de 

máximo 20 kg. en nuestras laderas escarpadas 

sobre el río Miño, de ahí que fuese calificada 

como viticultura heróica. Una vez recepcionada 

en bodega se le hace una selección manual de 

los racimos, estrujamos la uva sin ser 

despalillada para potenciar la estructura y 

cuerpo con el raspón bien maduro para 

conseguir la difusión de la materia colorante de 

los hollejos de la uva, encubamos e iniciamos la 

fermentación alcohólica que durará entre 10-15 

días. A continuación se descuba y se inicia la 

fermentación maloláctica, clarificamos, 

filtramos y lo pasamos a botella para poder 

disfrutar de esta gran añada.
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS
Bonito color rojo cereza, brillante, con bordes 

violáceos y destellos rubí. Aromas frutales, 

recuerdos de guindas y frambuesas, amplio, fino 

y distinguido. Intenso y vivaz.
En boca es expresivo y afrutado. Su entrada es 

amable, acidez moderada y desarrollo armónico.
Buena estructura, agradable y persistente.
GASTRONOMÍA
Ideal para acompañar con cocido gallego, callos, 

carnes rojas y empanada.
y setas.
SERVICIO
Servir a una temperatura entre 16 y 18 º C.

CATA

DESCRIPCIÓN

Mencía Barrica

CATA

DESCRIPCIÓN

Disponible en Magnum

Mencía
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CAJAS DE 6 UND.

Fincas de procedencia

Baldios, Romaniega.
Año de plantación: 1940.
Suelo calcáreo arcilloso, ferroso, calizo.
Altitud media de los viñedos: 850 m.

Variedad de la Uva
100% Tempranillo.
Vendimia manual.

Elaboración
100% uva despalillada.
Fermentación a temperatura
controlada en madera y en depósitos
de acero inoxidable y hormigón.

Crianza
8 meses en barricas
de robles Francés y Americano.

Botella
3 meses en botella.

Notas de Cata

Frutas rojas y negras con toque 
balsámico y ligero toque tostado
Fresco y goloso en boca.

Frutos negros | Madera Frutas rojas | Frutas negras | Balsámico

Notas de Cata
Frutos negra concentrada, madera bien
integrada, torrefactos muy finos. Excelente
equilibrio y elegante final.

Fincas de procedencia

Tejar, Romaniega.
Año de plantación: 1940
Suelo arcilloso calcáreo calizo.
Altitud media de los viñedos: 850 m.

Variedad de la Uva
100% Tempranillo.
Vendimia manual.

Elaboración
100% uva despalillada.
Fermentación a temperatura
controlada en madera y en depósitos
de acero inoxidable y hormigón.

Crianza
15 meses en barricas de
roble Francés y Americano.

Botella
12 meses en botella.

Frutos negros | Café |  Cacao | Hierbas Aromáticas

Notas de Cata

Frutos negros maduros, café, cacao e hierbas
aromáticas. Carnoso, amplio y envolvente.

Fincas de procedencia

Las Javinas, Vidal.
Año de plantación: 1910
Suelo arcilloso calcáreo calizo.
Altitud media de los viñedos: 850 - 900 m.

Variedad de la Uva
100% Tempranillo.
Vendimia manual.

Elaboración
100% uva despalillada.
Fermentación a temperatura
controlada  en depósitos
de acero inoxidable y hormigón.

Crianza
Fermentación maloláctica en barricas de
450 litros. El vino es envejecido durante
20 meses en barricas de roble Francés.

Botella
18 meses en botella.
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CAJAS DE 6 UND.
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Un vino para 
el recuerdo...

Una sobremesa de Galicia...

LICORLICOR
TOSTADOTOSTADO

LICOR
TOSTADO

LICORLICOR
de CREMAde CREMA

LICOR
de CREMA

LICORLICOR
de HIERBASde HIERBAS

LICOR
de HIERBAS

LICORLICOR
CAFÉCAFÉ
LICOR
CAFÉ

AGUARDIENTEAGUARDIENTE
BLANCABLANCA

AGUARDIENTE
BLANCA
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Nuevo

0,70 y 0,20 Cl.0,70 y 0,20 Cl.
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Bonito del Norte Tarro Cristal

440gr.                            240gr.
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CONSERVAS ARTESANAS DE GALICIA
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Filetes de Caballa
aceite de oliva

Sardinas en
salsa de tomate

Sardinas en
Marinada

Caballa en
salsa de tomate

Ventresca Atún Claro
en aceite de oliva

Almejas al Natural
25/35

Atún Claro
en aceite de oliva

Chipirones
en aceite de oliva 4/6

Chipirones
en su tinta 4/6

Mejillones en Escabeche
12/16 Rías Galegas

Berberechos al Natural
Rías Gallegas  45/55

Navajas al Natural
6/8

Mejillón en Escabeche
Picante R. Gallegas  8/12

Mejillón en Escabeche
Rías Gallegas  6/8

Volandeiras en Salsa Vieira
Rías Gallegas  8/14

Sardinas en Aceite 
de Oliva 16/20
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Picos Rústicos

140 gr.

Regañá Artesana

30 gr. y
130 gr.

Láminas de Pan

130 gr.

20 gr.

Picos SIN GLUTEN

CHORIZO GALLEGO
Bolsa 2,5 Kg.
Pack 4 Und.
Picante o dulce

LACÓN
Tacos 400 grs.

PANCETA
Tacos 400 grs.
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500 gr.

Picos Utreranos Hojas de Pan

150 gr.
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Las Dehesas de Extremadura

JAMONES Y PALETAS

Bellota 100% Ibérico
Cebo 50% Ibérico
Gran Reserva

EMBUTIDOS Y LONCHEADOS

Como premisa esencial para la obtención de un 
buen jamón o paleta, hemos de disponer de una 
materia prima óptima, que será el pilar básico 
para la elaboración de un jamón ibérico de
altísima calidad.  

Todos nuestros productos, son elaborados a 
partir de cerdos certificados bajo una estricta 
normativa de calidad con un índice de pureza
racial que los clasifica como: 100% Ibéricos 
puros de bellota y 50% Ibéricos procedentes
del cruce con la raza Duroc.
 

Lomo de Bellota

Chorizo de Bellota

Salchichón de Bellota

LOMO 

SALCHICHÓN

CHORIZO

JAMÓN

- Media Caña -
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-

Aceite de oliva virgen extra variedad picual
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(Cristal)

3 L

3 L
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- Tropical 
- Sour Mix Universal 
- Frutos Rojos 
- Melón 
- Sandía

SABORES:

- Piña Colada
- Fresa 
- Bahama Mama 
- Clásico 
- Sex on the Beach
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Selección gourmet

Pastas albariñas y marelas

 Pablo Abal Padín

+34 680 981 356

Rubén Abal Cores

+34 673 644 104


